Initiclement opoeld spovie d'indes, le powron, fruit
1 = du piment doux, fut mpportd du Nouveau Monde
LU par Chiisfophe Colomb qul e prit pour du poivie,
TS Ainverse de la pomme de ferme et de lo fomate
qui surent & vaincre méfance ef préjugss avant
" arriver sur les tables du View: Continent,
I fut Immédiaternent adopté par ka culsing
1 méditerronésnne. Le pimeant - plus il est petit,
rl pius il pigue - est un porent proche
du poivion, Comme hul, il est vert guond
il n'est pas mir jaune ou rouge & maturité
-+ On I'utilise frais, séché, hoct
{colvre de Cayenne) cu mélangé a d'aufres
H ingrédients dons des souces, comme le chili, ¢
1 o sauce 4 ko diable, I'harlsso, le fobasco efc.
| Le poprika, poudre de polvion rouge. séché
et moulu a une saveur douce.

. pllé, en poudre
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